Entrées

-Tarte au reblochon et sa salade 10€

Recommandation du sommelier
Bourgogne 2019 Domaine Camus fréres 8,00€ 10c¢l

-Cannelloni de gravlax de saumon

et avocat, chutney de mangue

et son coulis de piquillo 16€
Recommandation du sommelier

Pouilly-fumé 2022, Domaine des Mariniers,
Joseph Mellot 11,00€ 10¢l

-Marbré de caille et foie gras,
croquant truffe et fruits, coulis figues-porto
20€
Recommandation du sommelier
Saint-Joseph 2021 Les Sérines,

Domaine Yves Cuilleron 18,00€ 10¢l



Plats

-Onglet de veau grillé,
écrase de carottes au curcuma
et échalion confit,

créme aux graines de moutardes, gratin. 20€
Recommandation du sommelier
Mercurey 2020 Domaine Goichot 15,00€ 10cl.

-Supréme de volaille jaune francaise,
tapenade de morilles et purée

de topinambours, jus brun, frites 22€
Recommandation du sommelier
Saint Véran en Faux 2020,
Chéteau de Beauregard, Joseph Burrier 16,00€ 10c¢l.



-Cabillaud laqué, risotto aux shiitake,
porreaux en deux fagons et bouillon dashi
24€
Recommandation du sommelier
Chablis 2022 Vieilles Vignes 1946, Domaine Jean-
Marc Brocard 13,00€ 10 cl.

-Filet de boeuf simmental, vitelottes et
pousses d'iode, beurre noissette et son jus

corsé, frites 30€
Recommandation du sommelier
Margaux 2018 Chiteau La Gurgue 17,00€ 10¢]

-hampoulger : pain bagel, filet de poulet
pane, lard paysan, cheddar, créme ciboulette,

oignon rouge, tomate, salade, frites 20€
Recommandation du sommelier
Pic saint Loup 2018 Les Nobles Pierres.
Chéteau de Lascaux 12,00€ 10¢l



Fromage

Assiette de fromages

Déclinaison de quatre fromages

de notre région
Marc Dubouloz
Meilleur ouvrier de France fromager a Annecy

Recommandation du sommelier
AOC Bourgogne Chardonnay 2019,
Maison André Goichot 8.00€ 10cl
Ou
Recommandation du sommelier

AOP Pic-Saint-Loup 2018,
Les Nobles Pierres, Chateau de Lascaux 12,00€ 10cl

Menu enfant 12€
Steak haché beeuf, frites fraiches maison
et deux boules de glaces.



Desserts

-Sorbet poire et son alcool william 8€

-Profiterole 9€

-Glace crémeuse genepy et son alcool 10€

-Financier amande,
diplomate a la verveine et chocolat blanc,

compotee d'ananas et glace vanille
12€

-500 Feuilles,

Feuilletage, frangipane a la pistache,
chantilly a la myrtille 12€

Recommandation du sommelier
AOP Jurangon 2021,
Domaine Cauhapé, Symphonie de Novembre 14,00€ 10cl



